
Vorweg oder Zwischendurch

Der simple Grüne	 xx,xx €

Blattsalat mit Bieressig-Vinaigrette und
Sonnenblumenkernen

Der Gemischte pur	 xx,xx €

Gemischter marinierter Blattsalat mit 
Bieressig-Vinaigrette, Tomaten, Karotten, Gurken, 
Kartoffelsalat und gerösteten Sonnenblumenkernen

...mit Putenstreifen	 17,80 €

...oder mit Luftikus Schinken	 17,80 €

aus dem Moosalbtal

Für die Puristen	 22,80 €

Angemachtes Beef Tartar mit Kapern, Eigelb
und Gartenkresse

Büffel Mozzarella 
mit einem Hauch Indien	 18,80 €

Büffel Mozzarella mit Chutney von grünen 
Tomaten und Basilikumpesto



Vorweg oder Zwischendurch

Vom Meer, Erde und Strauch	 21,80 €

Gebackene Garnelen mit Kartoffel-Gnocchi,
Basilikum und Schmortomaten

Zwei Geschmälzte	 8,50 €

2 Stück geschmälzte Maultaschen
mit Zwiebeln und Brot

Heißer Dickkopf	 12,80 €

Gebackener Kalbskopf mit Kartoffelsalat
und Schalottensauce

Gebackene Blutswurst	 15,80 €

Gebackene Blutwurst mit Kartoffelpüree,
Apfelspalten und Schmorzwiebel

Vorspeise à la Frankreich	 xx,xx €

Weinbergschnecken in Cafe de Paris Butter
mit Artischocken-Lauchgemüse und Brot



Brotzeit

Der Klassiker	 10,50 €

Wurstsalat mit Schinkenwurst,
Essiggurken und Brot

Der Südwestliche	 11,20 €

Schwäbischer Wurstsalat mit Schinkenwurst,
Schwarzwurst, Essiggurken und Brot

Der Eidgenosse	 11,20 €

Schweizer Wurstsalat  mit Schinkenwurst,
Emmentaler, Essiggurken und Brot

Der Vollständige	 11,50 €

Wurstsalat mit Schinkenwurst, Schwarzwurst,
Emmentaler, Essiggurken und Brot



Brotzeit

Der schwäbische Geheimtipp	 12,80 €

Dinette mit Sauerrahm
Mit Avocado, Tomaten und Büffel-Mozzarella
Oder mit Feigen, Luftikus Schinken und Walnüssen

Bayers Auszeit	 7,80 €

Würziger Obatzter mit roten Zwiebeln,
Radieschen, und Brot

Ausgelassener Speck im Töpfle	 7,20 €

Griebenschmalz mit eingelegten Perlzwiebeln,
Kresse und Brot



Suppen

Kräftige Flädlesupp	 10,80 €

Consommé vom Rind mit Flädle und Schnittlauch

Geht durch Mark und Magen	 xx,xx €

Markklößchensuppe mit Schnittlauch

Feld von oben und unten	 9,80 €

Kartoffel-Lauch-Suppe mit Schnittlauchöl
und Kracherle

Festtagssuppe für jeden Anlass	 9,80 €

mit Markklößchen, Maultaschen und Flädle



HAUPTGERICHTE

Zarte Wange	 23,80 €

Geschmorte Schweinebäckle mit
Kartoffel-Gurken-Salat und Senfsauce

Klassiker trifft Kraichgau	 18,90 €

Paniertes Schnitzel vom Kraichgauer
Landschwein mit Pommes frites und Lembergersauce

Die angeschwipste Sau	 22,80 €

Treber* Schnitzel vom Kraichgauer Landschwein
mit Sauerkraut, gebratenen Schupfnudeln und Biersauce

Hamberger Pfännle	 xx,xx €

Filet, Bäckle, Schnitzel vom Kraichgauer 
Landschwein mit Brokkoli, Spätzle und Rahmsauce

Klassiker vom Kalb	 26,80 €

Gebratene Kalbsleber mit Kartoffelpüree,
Apfel, Rotweinsauce

* Gesunde Nachhaltigkeit: Treber ist ein Nebenprodukt 
beim Brauen von Bier. Es besteht aus Resten des Malzes 
und enthält keinen Alkohol.



HAUPTGERICHTE

Das gute Gewissen	 36,80 €

Schottischer Lachs mit jungem Spinat,
Kartoffelpüree und Safranschaum

Der Liebling	 34,80 €

Zwiebelrostbraten mit Spätzle
und Lembergersauce

Die Herren von Gemmingen	 xx,xx €

kleiner Zwiebelrostbraten, Maultasche,
Sauerkraut, Spätzle und Lembergersauce

Zartes aus Zürich	 xx,xx €

Schweinefilet Züricher Art mit Spätzle/Rösti,
Champignons, Brokkoli



HAUPTGERICHTE

Nierle nach Uromas Art	 xx,xx €

Saure Nieren mit Spätzle

Hausgemachte Parpadelle	 24,80 €

Breite Nudeln mit jungem Spinat,
Champignons und Safranschaum

Cremige Carnaroli	 xx,xx €

Carnaroli Risotto mit Pilzen, Spinat,
gehobeltem Parmesan



Gerichte für 2 Personen

Zwei Gänge
vom Deutschen Kikok-Maishähnchen	 48,00 €

1. Gang mit Süßkartoffelnund wildem Brokkoli     p. Person

2. Gang mit Kartoffelpüree und jungem Spinat

Ein ordentliches Stück Fleisch	 xx,xx €

Tomahawk vom Rind XXXXXXXXXXXX                  p. Person

Ganzer Wolf aus dem Meer	 xx,xx €

Loup de Mer XXXXXXXXXXXX                                 p. Person



Kinderkarte

Spaghetti No. 5	 8,50 €

mit Bolognese und Parmesan

Allseits beliebt	 10,80 €

Paniertes Schnitzel vom Kraichgauer
Landschein mit Spätzle und Bratensoße

Selbstgemachte Goldklumpen	 12,80 €

Putenbrustfiletstücke in Knuspriger 
Cornflakes-Panade und Pommes Frites



Dessert & Eis

Himmlisch heiß und köstlich kalt	 11,80 €

Apfelküchle im Bierteig mit Vanillesoße 
und Vanilleeis

Gruß aus Wien	 12,80 €

Gebackener Topfenknödel mit Marillenkompott
und Haselnusseis

Bittersüßer Abschluss	 14,80 €

Zartbitter Schokoladenpudding mit
eingelegten Sauerkirschen und Butterstreusel 

Eis	 xx,xx €

Unser Eis kommt von der                                            p. Kugel

Martosca Speiseeis-Manufaktur in Nürtingen 

Sorten: Vanille, Haselnuss, Schokolade,
Schokolade-Keks, Erdbeersorbet, Mangosorbet


